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70 ans

de savoir-faire

artisanal
Depuis 1949, La Romainville s’attache à
conserver les valeurs de son fondateur :

la passion du métier, un véritable
savoir-faire et une qualité artisanale.

Nos pâtissiers confectionnent
eux-mêmes les génoises et les pâtes, les
mousses et les crèmes. Chaque gâteau
est nappé, garni de fruits et décoré à la
main avec le plus grand soin pour vous

offrir qualité et fraîcheur.
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Spécialiste du gâteau familial et festif, 
La Romainville vous invite à découvrir 
ses grands classiques et ses spécialités 
pour savourer des desserts au quotidien 
ou pour célébrer les grands moments de 
votre vie.  

Afin de varier les plaisirs, nos chefs 
pâtissiers imaginent en permanence de 
nouvelles créations gourmandes.

Le rendez-vous des gourmands
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Photo : 10 € en supplément du gâteau 
Photo + inscription uniquement disponible pour les mokas aux fruits, à partir de 18 parts
*Délai minimum selon jour de commande.
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1

4 ÉTAPES
pour créer votre gâteau

3

Choisissez votre gâteau

Déterminez votre inscription  
et/ou votre photo

Commandez en ligne ou en magasin

Envie d’un gâteau unique  

et personnalisé ?  

C’est facile !



5

Récupérez votre gâteau sous 72h* 
dans le magasin de votre choix

4

72h*

Fraisier décoré
Crème fraisier, fraises,  
génoise blanche et amandes 
effilées. Photo en supplément.

6 à 8 parts  28,50 e 
12 à 16 parts 44,00 e
18 à 24 parts 69,50 e
24 à 32 parts 88,00 e
32 à 40 parts 115,00 e
48 à 64 parts 172,00 e

Les personnalisés

Découvrez tous nos 

gâteaux personnalisés 

(pages 6 - 7) 
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Tous nos gâteaux personnalisés sont réalisés sur commande.
Certains produits personnalisés peuvent être vendus congelés ou en cours de décongélation.
Photo : 10 € en supplément du gâteau 
Photo + inscription uniquement disponible pour les mokas aux fruits, à partir de 18 parts

Charlotte décorée
Génoise, biscuit cuillers et mousse 
(chocolat, fraise ou poire/chocolat). 
Photo en supplément.

12 à 16 parts 48,50 e
18 à 24 parts 63,50 e

Framboisine photo
Génoise succès noix de coco et 
joconde, mousseline framboise et 
brisures de framboises. Photo incluse.

12 à 16 parts 47,50 e
24 à 32 parts 79,00 e
48 à 64 parts  139,00 e 

Craqueline photo
Génoise et bavaroise chocolat, 
croquant chocolat au lait et noisette. 
Photo incluse.

12 à 16 parts 49,50 e
24 à 32 parts 83,00 e
48 à 64 parts  147,00 e 

Cœur fraisier décoré 
Crème fraisier, fraises et génoise blanche. 
Existe aussi en parfum framboise.

12 à 16 parts      48,50 e

NOUVEAU

Choco Photo
Crème chocolat et génoise 
chocolat. Photo incluse.  
Existe aussi en parfum vanille, 
noisette ou noix de coco. 

12 à 16 parts 48,00   e
18 à 24 parts 67,00   e

Les personnalisés
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Décoré crème (rond)
Génoise et crème au choix :  
chocolat, vanille, noisette ou noix de 
coco Grand Marnier®.

16 à 20 parts 41,00 e
20 à 24 parts 57,00 e

Poirier décoré
Crème poirier, poires et génoise 
blanche. Photo en supplément. 

12 à 16 parts 40,50 e
18 à 24 parts 61,00 e
24 à 32 parts 81,00 e
32 à 40 parts 101,00 e 
48 à 64 parts 153,00 e

Framboisier décoré
Crème framboisier, framboises et 
génoise blanche. Photo en supplément.

6 à 8 parts  26,50 e 
12 à 16 parts 40,50 e
18 à 24 parts 61,00 e
24 à 32 parts 81,00 e
32 à 40 parts 101,00 e
48 à 64 parts 153,00 e

Décoré crème (rectangle)
Génoise et crème au choix :  
chocolat, vanille, noisette ou noix de 
coco Grand Marnier®.

24 à 32 parts 77,00 e
48 à 64 parts 139,50 e

Forêt noire
Crème blanche au kirsch,  
cerises noires et génoise chocolat. 
Plaque vendue séparément

18 à 24 parts 58,00 e
24 à 32 parts 77,00 e
48 à 64 parts 139,50 e Cœur chocolat 4,50 e

Petite plaque nougatine 5,50 e

Coeur nougatine 5,50 e

Petite plaque amande 5,50 e

Grande plaque amande 9,50 e

Inscription personnalisée
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Nos chefs pâtissiers revisitent les grands classiques  
pour vous offrir des recettes inédites !

Desserts  D’exception

Saint Honoré
Choux garnis de crème,  
chantilly, décors en chocolat  
sur sablé breton.

8 parts  27,00 e

NOUVEAU

NOUVEAU

Entremets Passion-Noisette  
Bavaroise passion, ganache noisette, 
biscuits cuiller chocolat, croquant 
passion. Éclats de chocolat, noisettes 
entières et décors en chocolat.

10 à 12 parts  37,50 e 
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Tarte Duo Chocolat ❤
Ganache chocolat manjari 
64% et crumble noisette 
montés sur un sablé breton  
à la fleur de sel.

10 à 12 parts  27,50 e

Tiramisu Safari ❤
Croquant café et crème légère  
au mascarpone montés sur un 
biscuit cuillère au chocolat.

8 parts  32,00 e
12 à 16 parts  48,00 e  

❤ Existe en individuel 
Les produits de cette gamme sont vendus congelés ou en cours de décongélation. 

Love Story
Bavaroise chocolat blanc, 
croquant chocolat noir et cœur 
fraise. Décors en chocolat.

8 parts  29,50 e

Charlotte Kiss Me ❤
Mousse framboise, croustillant 
noisette, noisettes  concassées,  
pignons de pin, le tout monté  
sur un biscuit cuillère.

8 parts  29,00 e 

12 à 16 parts  44,00 e  
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Tarte Citron Meringuée ❤
Crème citron sur son caramel, montée 
sur un biscuit streusel amande et 
noisette. Décors crème meringuée.

10 à 12 parts  25,50 e

Tarte Sablée Framboise ❤
Framboises et compotée de framboises 
citronées et crème légère au mascarpone, 
montées sur sablé breton vanillé.  
Décors chocolat et groseilles.

10 à 12 parts  23,50 e

❤ Existe en individuel 

Faites-vous livrer nos Desserts d’exception ! 
Commandez sur www.laromainville.fr

Livraison Chronofreeeze dans toute la France (du mardi au samedi)
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Vacherin Chocolat 
Crème glacée chocolat et vanille, 
mousse praliné, meringue et coulis 
chocolat. 

12 parts 26,50  e

Merveilleux
Mousse chocolat, meringue, 
coulis chocolat, copeaux 
chocolat.

10 parts 26,50 e

Vacherin Framboise 
Crème glacée framboise et vanille, 
mousse vanille, meringue et coulis 
framboise.

12 parts 26,50  e

Les desserts glacés sont vendus congelés.

Omelette Norvégienne 
Crème glacée vanille, biscuit 
génoise, écorces d’orange  
et meringue italienne. 

8 parts  22,50   e

Les desserts glacés
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Surprise Fraise ou Chocolat 
Mousse fraise OU chocolat,  
glaçage chocolat et Smarties®. 

10 parts 33,00  e

Les gâteaux enfants

Des créations originales pour l’anniversaire de vos enfants

Mokatella  
Nutella®, crème Nutella®, génoise 
blanche et billes en chocolat.

6 à 8 parts  24,00 e
12 à 16 parts  32,00 e

NOUVEAU
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Mokas enfants
Crème chocolat et génoise chocolat. Thèmes au choix : Mickey, Minnie, Pat Patrouille, 
Vaiana, Reine des Neiges, Princesses Disney, Minions, Cars, Spiderman, Avengers… 

 6 à 8 parts 23,50  e
 12 à 16 parts 29,00  e

Ourson
Mousse vanille, bavaroise chocolat 
noir, génoise enrobée de chocolat.  
Plaque vendue séparément. 

16 à 20 parts 39,00  e

Coccinelle
Mousse framboise, bavaroise chocolat 
et génoise nature. 

10 parts 29,00  e

Abeille
Mousse exotique, bavaroise et génoise 
chocolat.

10 parts 29,00  e

L’abeille, la coccinelle, le surprise et l’ourson sont vendus congelés ou en cours de décongélation.
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Pièce Montée Reine des Neiges* 
24 à 32 parts  149,00 e

Pièce Montée Spider Man* 
24 à 32 parts  129,00 e

Pièce Montée Cars*
24 à 32 parts  129,00 e

Pièce Montée Patrouille*
24 à 32 parts  129,00 e

Idéal pour l’anniversaire de votre enfant,  
émerveillez-le avec son héros préféré !

Génoise chocolat et crème chocolat  
OU génoise nature et crème vanille ou fraise.

NOUVEAU NOUVEAU

Les gâteaux enfants
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Choupette et P’tit Bonhomme* 
Génoise chocolat et crème chocolat OU génoise nature et crème vanille ou fraise. 

12 à 16 parts 69,00  e

Célébrez la naissance ou le baptême de votre bébé !

Photo : 10 € en supplément du gâteau 
Photo + inscription uniquement disponible pour les mokas aux fruits, à partir de 18 parts
* Nos gâteaux en pâte à sucre sont réalisés sur commande, dans un délai de 7 jours minimum.

Envie d’un gâteau unique  

et personnalisé ?  

C’est facile ! (voir page 4)

Choco Photo
Crème chocolat et génoise chocolat. 
Photo incluse. Existe aussi en parfum 
vanille, noisette ou noix de coco. 

12 à 16 parts 48,00   e
18 à 24 parts 67,00   e
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Poirier
Crème poirier, poires et génoise 
blanche.

6 à 8 parts 21,50 e 
12 à 16 parts 35,50 e 

Framboisier
Crème framboisier, framboises et 
génoise blanche.

6 à 8 parts 21,50 e 
12 à 16 parts 35,50 e 

Fraisier
Crème fraisier, fraises, génoise blanche 
et amandes effilées.

6 à 8 parts 23,50 e 
12 à 16 parts 38,50 e 

Douceur des îles 
Crème exotique, gelée de mangue et 
coulis fruits exotiques.

6 à 8 parts  21,50 e 

12 à 16 parts  34,50 e

Forêt noire
Crème au Kirsch, cerises noires  
et génoise chocolat.

4 parts  12,50 e
6 à 8 parts  21,00 e
12 à 16 parts  29,00 e

RECETTE 

ORIGINALE

Les mokas

NOUVEAU
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Negresco
Crème chocolat et génoise chocolat.

6 à 8 parts 21,50 e 
12 à 16 parts 26,00 e 

Napoléon
Crème noisette et génoise blanche.

6 à 8 parts 21,50 e 
12 à 16 parts 26,00 e 

Suprême
Crème chocolat, sirop Rhum et génoise 
chocolat.

4 parts 11,00 e 
6 à 8 parts 17,50 e 
12 à 16 parts 24,50 e 

Noisette
Crème noisette et génoise blanche. 

4 parts 11,00 e 
6 à 8 parts 17,50 e 
12 à 16 parts 24,50 e 

Favori
Crème noix de coco, sirop  
Grand-Marnier® et génoise blanche.

4 parts 11,00 e 
6 à 8 parts 17,50 e 
12 à 16 parts 24,50 e 

Saint-Michel
Crème vanille et génoise blanche.

4 parts 11,00 e 
6 à 8 parts 17,50 e 
12 à 16 parts 24,50 e 

Nos Mokas se dégustent 30 minutes  
après leur sortie du réfrigérateur.

Le conseil du pâtissier
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Moka Fraise  
Crème fraise, génoise blanche, brisures 
de macarons et décors en chocolat.

6 à 8 parts 23,50 e 

12 à 16 parts   30,00 e 

Fleurs de Nougat
Crème nougat et génoise blanche.

12 à 16 parts 27,50  e

Spécial Fête Vanille
Crème vanille, copeaux de chocolat
blanc et génoise blanche.

6 à 8 parts 24,50 e 
12 à 16 parts 34,00 e 

NOUVEAU
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Décoré simple
Crème au choix (noisette ou noix de 
coco Grand-Marnier), génoise blanche. 

12 à 16 parts 28,00 e 

Paris-Brest
Pâte à choux, crème noisette et 
amandes effilées. 

8 parts 32,00 e 

Gourmand café
Crème café et génoise blanche.

6 à 8 parts 23,50 e 

Le Paris Brest est vendu congelé.

Gourmand Caramel
Crème caramel beurre-salé, génoise 
nature et noisettes caramélisées. 

6 à 8 parts 23,50 e  
12 à 16 parts 30,00 e  
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Charlotte Fraises des bois 
Mousse Fraises des bois, biscuits cuillers 
et fraises des bois.

6 à 8 parts 22,00 e
10 à 12 parts 29,00 e

Charlotte Chocolat
Bavaroise et génoise chocolat, 
biscuits cuillers et copeaux chocolat. 

6 à 8 parts 19,00  e
10 à 12 parts 26,00  e

Audace caramel
Bavaroise et nappage caramel,  
génoise moelleuse.

6 à 8 parts 24,00 e
10 à 12 parts 32,50 e

Audace Framboises
Mousse et purée de framboise,  
génoise moelleuse, framboises entières 
et crème chantilly. 

10 à 12 parts 32,50  e

Les mousses et charlottes

NOUVEAU

Fabuleuse Chocolat 
Mousse lactée chocolat, biscuits 
cuillers et décors en chocolat. 
Gélifiant d’origine végétale. 

10 à 12 parts  32,50 e

NOUVEAU
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Charlotte Poire Chocolat 
Mousse poire, bavaroise chocolat, 
biscuits cuillers et poires. 

6 à 8 parts 20,50 e
10 à 12 parts 27,50 e

Charlotte Lambada
Mousse exotique, fruits  
(ananas, kiwi, mandarine, groseille), 
génoise blanche et biscuits cuillers. 

6 à 8 parts 23,50 e
10 à 12 parts 31,50 e

Duo Hexagone
Bavaroises chocolat blanc et noir, 
génoise chocolat. 

10 à 12 parts 25,50 e

Tartuffio Framboise ❤
Mousse et brisures de framboises, 
génoise blanche et macarons.

10 à 12 parts 26,50 e

Tartuffio Coco Chocolat  ❤
Mousse noix de coco, bavaroise  
et génoise chocolat. 

10 à 12 parts 26,50 e

❤ Existe en individuel
Les produits présentés sur cette double page sont vendus congelés ou en cours de décongélation.

San Francisco
Mousse San Francisco  
(orange sanguine, mandarine, passion)  
et génoise blanche. 

6 à 8 parts 24,50 e
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Petit Cœur
Mousse fraise des bois, 
compotée de framboises  
et génoise Joconde. 

4 à 6 parts 18,50   e

Mousse Chocolat
Mousse et génoise chocolat,  
cacao en poudre. 

10 à 12 parts 24,00 e

Cœur Harmonie
Bavaroise chocolat blanc, 
génoise chocolat et cœur 
framboise. 

6 à 8 parts 25,00   e

Mousse Noix de Coco
Mousse noix de coco, génoise blanche 
et noix de coco râpée. 

10 à 12 parts 24,50 e

Les produits présentés sur cette page sont vendus congelés ou en cours de décongélation. 
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Craqueline ❤
Génoise et bavaroise chocolat, 
croquant chocolat au lait et noisette. 

6 à 8 parts 23,50  e
12 à 16 parts 34,50  e
24 à 32 parts* 68,00  e
48 à 64 parts* 132,00  e

Croquant Caramel ❤
Génoises nature et chocolat,  
croquant chocolat au lait et noisette, 
bavaroise caramel. 

6 à 8 parts 23,50  e
12 à 16 parts 34,50  e
24 à 32 parts* 68,00  e
48 à 64 parts* 132,00  e

Succès ❤
Ganache chocolat-noisette  
et feuille succès. 

6 à 8 parts 25,00  e
12 à 16 parts 35,00  e
24 à 32 parts* 69,00  e

Les entremets

❤ Existe en individuel
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San Marco ❤
Génoises nature et chocolat,  
ganache chocolat et mousseline vanille. 

6 à 8 parts 21,50  e 
12 à 16 parts 32,50  e

Framboisine ❤
Génoise succès noix de coco et 
joconde, mousseline framboise et 
brisures de framboises.

6 à 8 parts 21,50  e
12 à 16 parts 32,50  e
24 à 32 parts* 64,00  e
48 à 64 parts* 124,00 e

Choco Pistache ❤
Génoise nature et chocolat, ganache 
chocolat et mousseline pistache. 

6 à 8 parts 21,50  e
12 à 16 parts 32,50  e

Nougat-Framboise ❤
Génoise joconde, mousse nougat,  
gelée framboise. 

6 à 8 parts 21,50  e
12 à 16 parts 32,50  e

Opéra ❤
Génoise joconde, crème café et 
ganache chocolat. 

6 à 8 parts 21,50  e
12 à 16 parts 32,50  e
24 à 32 parts* 64,00  e
48 à 64 parts* 124,00  e

Fraise-Pistache ❤
Mousse et croquant pistache, 
compotée de fraises, biscuit cuillère. 

6 à 8 parts 23,50  e
12 à 16 parts 34,50  e
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* Sur commande - ❤ Existe en individuel
Les produits de la catégorie entremets sont vendus congelés ou en cours de décongélation

Jet Set*
Génoise, croquant chocolat au lait et 
noisette, bavaroise, glaçage et décors 
chocolat. 

24 à 32 parts* 81,00  e
48 à 64 parts* 148,00  e

Bingo Framboise
Génoise succès noix de coco et 
joconde, mousseline framboise, 
brisures de framboises et boules  
en chocolat blanc. 

12 à 16 parts 43,00  e

Bingo Caramel
Génoises nature et chocolat, croquant 
chocolat au lait et noisette, bavaroise 
caramel, boules en chocolat blanc. 

12 à 16 parts 44,00  e

Bingo Chocolat
Génoise et bavaroise chocolat, 
croquant chocolat au lait et noisette, 
boules en chocolat blanc. 

12 à 16 parts 44,00  e

NOUVEAU
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Pomme Caramel
Pâte sucrée, crème et mousse pomme 
caramel, pommes. 

6 à 8 parts 18,00  e
12 à 16 parts 25,00  e

Poires Amandine
Pâte sucrée, crème amande et poires.

4 parts 10,50  e
6 à 8 parts  15,50  e
12 à 16 parts 22,50  e

Framboises
Pâte sucrée, confiture framboise  
et framboises. 

6 à 8 parts 18,00  e
12 à 16 parts 25,00  e

Sicilienne
Pâte sucrée, crème citron et meringue. 

4 parts 11,00  e
6 à 8 parts 17,00  e
12 à 16 parts 24,00  e

Les tartes

L’ORIGINALE

Cœur Sablé Fraises
Pâte sablée pur beurre, crème pâtissière, 
fraises et petites marguerites en chocolat. 

6 à 8 part 28,50 e
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Fraises
Pâte sucrée, crème mousseline et fraises.

4 parts 16,00  e
6 à 8 parts 23,50  e
12 à 16 parts 32,00  e

Certaines tartes peuvent être vendues congelées ou en cours de décongélation.

Feuillantine 
Pâte sucrée amande, crème mousseline 
et fruits : kiwi, ananas, abricot et fraise. 

4 parts 14,00  e
6 à 8 parts  21,00  e
12 à 16 parts 28,50  e

Forestière
Pâte sucrée, confiture et fruits rouges 
des bois. 

12 à 16 parts 25,50  e

Crumble Pommes Rhubarbes
Pâte sucrée, crumble noisette, 
compotée de pommes et rhubarbes. 

6 à 8 parts 20,00  e
12 à 16 parts 28,00  e

Délice Pommes
Pâte sucrée, compote de pommes  
et pommes. 

4 parts 10,00  e
6 à 8 parts 15,00  e
12 à 16 parts 22,00  e
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Pour vos fêtes et réceptions, découvrez notre collection complète  
de Pièces Montées en magasin ou sur www.laromainville.fr

Choisir La Romainville, c’est l’assurance 
de recettes authentiques et savoureuses.

Wedding Cakes

Pièces Montées Classiques et Buffet de Desserts

Les pièces montées



29Pièces Montées Choux

Pièce Montée Macarons
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Choux Caramélisés*
Choux caramélisés garnis de crème 
mousseline vanille. 

20 pièces 22,50 e

Macarons
6 parfums : chocolat, citron, framboise, 
café, pistache, vanille.

12 pièces 7,90 e
36 pièces 21,50 e
Pyramide de 40 pièces 39,00 e

Les cocktails sucrés

Mini-verrines Classiques
5 parfums : Fraise-litchi, café-vanille,  
duo chocolat, framboise-fromage blanc,  
praliné-caramel. 

25 pièces 29,50  e
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* Sur commande
Les produits présentés sur cette double page sont vendus congelés sauf les choux caramélisés.

Mini-verrines Panna Cotta
5 parfums : Citron, Framboise, Fraise, 
chocolat et Caramel beurre salé. 

25 pièces 28,50 e

Mini-verrines Bonbons
5 parfums : Fraise Tagada®, bonbon 
caramel, grenadine-dragibus®, 
guimauve, coca. 

25 pièces 31,50 e

Petits fours sucrés
Assortiment de 8 variétés sucrées.

53 pièces 36,00  e

Mini-entremets
Au choix : framboise, vanille-chocolat 
ou chocolat-pistache. 

Plateau de 25 pièces 21,00 e
Boîte de 54 pièces 36,00 e

Mini-verrines Tout Fruit
5 parfums : Abricot-pistache, mangue-
caramel, passion-fraise, ananas-coco, 
citron-framboise. 

25 pièces 34,50 e

Bulles de Fruits
Pâte à choux aux œufs frais, mousse et 
nappage fruités. 

24 pièces 17,50 e
48 pièces 31,50 e

Plateau Tout Choux
Composition de 6 variétés 

53 pièces 43,50 e
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Pain surprise campagne 

50 pièces (5 garnitures) 23,50  e

Pain surprise scandinave 

48 pièces (4 garnitures) 33,50  e

Mini-Bägels
24 pièces (4 variétés) 24,00  e

Petits fours Saveurs 

48 pièces (6 variétés sans viande) 32,00  e

Canapés Création 

27 pièces (6 variétés) 22,50  e

Petits fours Tradition 

54 pièces (9 variétés) 36,00  e

Les cocktails salés

Les produits présentés sur cette page sont vendus congelés.

Encas briochés
24 pièces (3 variétés) 31,50 e
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Les accessoires
Venez découvrir dans nos boutiques  

une gamme variée d’accessoires

Sujets de mariage, sujets en sucre, bougies d’anniversaire, 
fontaines lumineuses, dragées au kilo, présentoirs.

Sujets mariés

Dragées

Décors en sucre Bougies

Présentoirs



34

Infos  pratiques

DÉLAI
Tous nos desserts personnalisés
sont réalisés sur commande

dans un délai de 3 à 10 jours maximum.

LIVRAISON

• Achat en boutique • 
Retrait gratuit dans l’une de nos pâtisseries

en Île-de-France et en région lyonnaise.

OU

Livraison à domicile
en Île-de-France uniquement.

Le service et les tarifs de livraison dépendent de notre transporteur, 
uniquement sur les départements suivants : 75, 77, 78, 91, 92, 93, 94, 95.

Tarifs de livraison compris entre 25€ et 90€.

Pour une livraison du mardi au samedi entre 9h et 16h
(tarifs indicatifs, consulter votre magasin).

• Achat en ligne •
Retrait gratuit dans l’une de nos pâtisseries
en Île-de-France et en région lyonnaise.
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Infos  pratiques

PERSONNALISATION

• Inscription ou impression photo  
sur votre gâteau •

Commandez sur  

www.laromainville.fr

• Conseil pour vos évènements,  
fêtes et réceptions •

Composition de buffet, pièces montées  
et desserts de mariage, organisation  
de cocktails, anniversaire enfant...

SERVICES  
AUX PROFESSIONNELS

Bénéficiez de tarifs préférentiels !
Contactez-nous pour toute information, 

demande de devis ou commande.

contact-pro@patisserie-laromainville.com
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RHÔNE-ALPES

Rhône Délices
LYON 3
71 cours de la Liberté
04 37 23 49 30

RILLIEUX-LA-PAPE 
Rond Point Charles de Gaulle
04 78 88 44 95

VAULX-EN-VELIN 
12 rue des Frères Lumières
04 78 26 52 38

PÂTISSERIES PARTENAIRES

ASNIERES-SUR-SEINE 
La Pâtisserie
3 avenue d’Argenteuil
09 70 98 08 49 

CREIL SAINT-MAXIMIN 
Rémance Pâtisserie  
201 rue des Girondins
03 44 55 53 15

LES MUREAUX . O Pain Show 
Centre Commercial Espace
Avenue Paul Raoul
01 34 92 76 98

MALAKOFF . Le Palais du Désir
50 avenue Pierre Brossolette
01 46 55 96 67

SERVON . La Pâtissière 
Centre commercial Eden
2 chemin du Marquis
06 52 77 57 97

VILLEJUIF . Délice Sweet
96 rue Jean Jaurès
01 71 36 52 34

ÎLE-DE-FRANCE

36 Pâtisseries de tradition

Les prix TTC figurant sur ce catalogue sont donnés à titre indicatif et peuvent être 
modifiés à tout moment, sans préavis. La Romainville SA - RCS BOBIGNY 622 049 815. 
Ne pas jeter sur la voie publique - Photos non contractuelles - Suggestion de présentation.
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Retrouvez tous les horaires sur www.laromainville.fr

vous accueillent du lundi au dimanche.

PARIS

PARIS 9  • 3 rue Cadet - 01 47 70 20 77
PARIS 11  • 40 rue du Faubourg du Temple - 01 43 57 54 98
PARIS 15  • 75 rue Lecourbe - 01 43 06 81 18
PARIS 17  • 23 rue des Moines - 01 42 28 19 87
PARIS 19  • 20-24 rue de Romainville - 01 42 02 10 08

77 SEINE ET MARNE
CHELLES 
ZI La Trentaine
14 avenue de Sylvie
01 64 26 37 20

MEAUX 
8 rue Georges Claude
01 60 25 55 04

PONTAULT-COMBAULT 
ZI - 9 rue Saint-Claude
01 64 40 99 06

78 YVELINES
SARTROUVILLE 
168 av. du Général de Gaulle
01 39 57 52 21

91 ESSONNE
BOUSSY-ST-ANTOINE 
ZAC Saint Christophe
Centre commercial Val d’Yerres
01 69 00 60 60

BRETIGNY-SUR-ORGE 
Zac de Maison Neuve
52 av. de la Commune de Paris
01 60 85 25 50

CORBEIL-ESSONNES 
41-51 av. du 8 Mai 1945
Entrée O’Marché Frais
01 60 88 89 30

MORANGIS 
ZI Val de Morangis
33 rue Ferdinand de Lesseps
01 64 48 44 09

STE-GENEVIÈVE-DES-BOIS 
ZAC de la Croix Blanche
6 rue des Hirondelles
01 69 46 00 70

VILLEBON-SUR-YVETTE 
Centre commercial Villebon 2
18 chemin de Briis
01 60 10 22 72

92 HAUTS-DE-SEINE
BOULOGNE-BILLANCOURT 
46 quai Georges Gorse
(En face de l’île Seguin)
01 41 10 08 99

NANTERRE
16 av. du Maréchal Joffre
01 41 37 69 13

93 SEINE-SAINT-DENIS
CLICHY-SOUS-BOIS 
6 allée de la Fosse Maussoin
01 43 02 57 67

LA COURNEUVE 
OUVERTURE PROCHAINE 
Avenue Paul Vaillant Couturier

ÉPINAY-SUR-SEINE
43 av. de Lattre de Tassigny
01 49 40 14 75

MONTREUIL
29 bd. Rouget de l’Isle
01 48 58 38 28

SAINT-DENIS
104 rue Gabriel Péri
01 49 71 10 83

94 VAL-DE-MARNE

CHAMPIGNY-SUR-MARNE 
ZAC du Plateau - 16 rue Serpente
01 45 16 18 10

CRÉTEIL 
ZAC de la Basse Quinte
Carrefour Pompadour
01 49 80 11 60

95 VAL-D’OISE

MONTIGNY-LÈS-CORMEILLES 
ZI Patte d’Oie d’Herblay
147 bd. Victor Bordier
01 39 78 92 90

PUISEUX-PONTOISE 
ZAC rue Neuve
01 34 46 16 15

SAINT-BRICE-SOUS-FORÊT 
ZAE Les Perruches
7 rue Jean Monnet
01 39 33 59 95


